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Menin Vegetarisch gefidlte Geflilgel-Bouilonw mit Genuise~Frikadelle mit Fisch~Frikadelle mit Pastor mit Kdisesource;
Bio-Tortellini mit Bohnen; Keuwtoffeln Redis und Veloute, Kawtoffelpiwee und, Joghuwrt- | angemachter Rohkost-
Tomatensouce und, (Gefliigelwiufel aly Blattyalat der Saison mit | Kriuterdip, Gurkensticks salat
Reibekdise Einlage) und Brot Dressing

Allergenkennzeichnung aalbck aatk aaibe aalced aalck

Dessert Vanillepudding Melone Obst vom Mawkt (Apfel) Banane Donuty

Allergenkennzeichnung [ - aalbc

Mena 2 Gemiise~-Bouwillon mit Gebackener Kéise mit

-veget/alternativ- Bohnen; Kartoffeln und Kawtoffelpiwee und, Joghurt-

Brot Krouterdip, Gurkensticks
Allergenkennzeichnung | aatk | ~ | aatek [ ]

Zu threr Infa: Unse

Kennzeichnung bitte beachten: )

Trotz gréftméglicher Sorgfalt kénnen wir Spuren von nicht ausdriicklich gekennzeichnsten Inhaltsstofien in unseren Speisen nicht ausschliefien und iibamehmen in diesem Fali keine Produkthaftung. ’
a: Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse+ Spuren 1.Weizen2.Roggen3.Gersted.Hafer b: Eier -und Eierzeugnisse + Spuren ¢: Milch- und Milcherzeugnisse inkl. Laktose + Spuren d: Fisch und Fischerzeugnisse + Spuren e: Senf
und Senferzeugnisse + Spuren f. Sesam und Sesamerzeugnisse + Spuren g: Soja und Sojserzeugnisse + Spuren h: Schalenfriichte, Erdnusse und Erdnusserzeugnisse, 1,Mandeln 2.HaselnGisse 3.Walniisse 4 Kaschunniisse 5 Pecanniisse
6.Paranisse 7.Pistazien 8.Macadamia/Quennslandniisse + Spuren i: Schwefeldioxid und Sulfid  j: Lupinen und Lupinenerzeugnisse k: Sellerie und Selleriserzeugnisse + Spuren. Alle aufgefithrten Stoffe sind auch in daraus gewonnenen
Erzeugnissen enthalten. Wir verwenden jodiertes Speisesalz.

Deklaration: (S)Schweinefleisch, (R)Rindfieisch, (G)Gefiligel, (K)Kalbfleisch (Kb) mit Knoblauch (F) Fisch, Keine Verwendung deklarationspflichtiger Zusatzstoffe (z.B) Glutamate, kiinst. Farbstoffe

Nahrwertangaben pro Portion: Kcal (Kilokalorien) KH (Kohlenhydrate) Fett P= Portionsgréfe mit Dessert in Gramm  BE= Broteinheit pro Portion Deklaration: (S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Gefliigel, (K)Kalbfleisch (Kb) mit Knoblauch
(F) Fisch Keine Verwendung deklarationspflichtiger Zusatzstoffe (2.B) Glutamate, kiinstl. Farbstoffe *

Néhrwertangaben pro Portion: Keal (Kilokalorien) KH (Kohlenhydrate) Fett P= Portionsgrofe mit Dessertin Gramm  BE= Broteinheit pro Portion )

Zusatzstoffe: L: mit Farbstoff M: mit Konservierungsstoff, N: mit Antioxidationsmittel, O: mit Geschmacksverstarker, P: mit SuBungsmittel, Q: enthlt Phenylalaninquelle, Ph: mit Phosphat, T: gewachst, U: geschwarzt




