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02.11-.06.11.2026 CO
Woche 45 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Meniit Mildes Chili-Con~Carne Gemuise-Ragout wmit Hausgemachte Kise- MSC Fisch-Frikadelle mit Gefullte Kartoffeltasche
mit Fladenbrot Bio-Reis spétzle; Guikensalat Kouwtoffelpiwee und Gemit- auf Rahm~-Blumenkohl,

sedip, Kawotlensticks Karottersalat
Allergenkennzeichnung aaic ck aalbck aalcd ck
Dessert Waldlbeer - Joghurt Gefullte Berliner Frische Birne vomw Obst vomw Mawkt (Apfel) Obstyalat

Obstbouern

Allergenkennzeichnung [ : aatbe
Ment 2 Mildes Chili-Sin~Carne Gemise-Frikadelle mit
-veget/alternativ- | yuit Fladenbrot Kawtoffelpiwee und

Gemdiusedip, Karotlenstick
Allergenkennzeichnung aalk | | aatbe |

Zusatzstoffe: L: mit Farbstoff M: mit Konservierung

Kennzeichnung bitte beachten:
Trotz griitmdglicher Sorgfalt kénnen wir Spuren von nicht ausdriicklich gekennzeichnsten Inhaltsstoffen in unseren Speisen nicht ausschlisBen und Ubemehmen in diesem Fall keine Produkthaftung.
a: Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse+ Spuren 1.Weizen2.Roggen3.Gersted Hater b: Eier ~und Eierzeugnisse + Spuren ¢: Milch- und Milcherzeugnisse inkl. Laktogse + Spuren d: Fisch und Fischerzeugnisse + Spuren e: Senf
und Senferzeugnisse + Spuren f: Sesam und Sesamerzeugnisse + Spuren g: Soja und Sojaerzeugnisse + Spuren h: Schalenfrichte, Erdnlisse und Erdnusserzeugnisse, 1.Mandeln 2.Haseinlisse 3.Walnlisse 4.Kaschunniisse 5.Pecanniisse

6.Paraniisse 7.Pistazien 8,Macadamia/Quennslandniisse + Spuren i: Schwefeldioxid und Sulfid . Lupinen und Lupinenerzeugnisse k: Sellerie und Selleriserzeugnisse + Spuren. Alle aufgefiihrten Stoffe sind auch in daraus gewonnenen
Erzeugnissen enthalten. Wir verwenden jodiertes Speisesalz.
Deklaration: (S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Geflugel, (K)Kalbfleisch (Kb) mit Knoblauch (F} Fisch, Keine Verwendung deklarationspflichtiger Zusatzstoffe (z.B) Glutamate, kiinstl. Farbstoffe
Nahrwertangaben pro Portion: Keal (Kilokalorien) KH (Kohlenhydrate) Fett P= PortionsgréRe mit Dessert in Gramm BE= Broteinheit pro Portion Deldaration: (S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Gefliigel, (K)Kalbfleisch (Kb) mit Knoblauch
(F) Fisch Keine Verwendung deklarationspflichtiger Zusatzstoffe (z.B) Glutamate, kiinstl. Farbstoffe )
Néhrwertangaben pro Portion: Kcal (Kilokalorien) KH (Kohlenhydrate) Fett P= PortionsgréRe mit Dessertin Gramm BE= Broteinheit pro Portion

toff, N: mit Anti

Jationsmittel, O: mit Geschmacksverstéirker, P: mit SGBungsmittel, Q: enthilt Phenylalaninquelle, Ph: mit Phosphat, T: gewachst, U: geschwiirzt




