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Mena1 Bio-Tortellini "Verdura Puten-Wienerle mit Kiwbiscremesuppe mit Kautoffelspalten ous dem Backfisch mit Lang-
(mit Gemuussefilung) und: | houusgemachtenwy Nudel- | Arme Ritter & Apfelmus, Ofenv mit Joghurt- korrnwreis und Krduter-
Tomatensouice salat Gurkensalat Schwnittlauchdip und, Gemusedip,

Bulttergemisse; Farmersalat | Rohkoststicks

Allergenkennzsichnung aalk aalbck aatbek ck aalcd

Dessert Fruchtjoghwt Kuchendessert Frischesy ObsC Fruchtcocktoul Frischesy Obst

Allergenkennzeichnung c aalbc -

Mend 2 Spinat Knuspermedaillon Gemie-Frikadelle mit

-vegetiattemativ- , mil houtsgemachtem Kangkornreis wnd,

Nudelsalat Krouder-Gemiisedip,

Rohkoststicky

Allergenkennzeichnung | aalbck | | | aatbck ]

Zu lhrer Info: Unsere Meniizusammenstellung fiir Kita & Schulkinder richtet sich nach den Empfehlungen und Vorgaben der DGE ~Deutsche Gesellschaft fiir Ern3hrung.

Krippenkinder: Wir kennzeichnen die Eignung mit Symbol (V) und bieten auf Wunsch eine Alternative. Gluten/laktosefreie Alternativkost gerne auf Anfrage. Rufen Sie uns einfach an unter 6151/80038-138 |
Kennzeichnung bitte beachten: ’
Troiz groBtméglicher Sorgfalt kdnnen wir Spuren von nicht ausdriicklich gekennzeichneten Inhaltsstoffen in unseren Speisen nicht ausschliefien und iibernehmen in diesem Fall keine Produkthaftung.
a: Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse+ Spuren 1.Weizen2.Roggen3.Gersted.Hafer b: Eier -und Eierzeugnisse + Spuren c: Milch- und Milcherzeugnisse inkl. Laktose + Spuren d: Fisch und Fischerzeugnisse + Spuren e: Senf
und Senferzeugnisse + Spuren f: Sesam und Sesamerzeugnisse + Spuren g: Soja und Sojaerzeugnisse + Spuren h: Schalenfriichte, Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, 1.Mandeln 2.Haselnlisse 3. Walnlisse 4. Kaschunniisse 5.Pecannisse
6.Paranlsse 7.Pistazien 8, Macadamia/Quennslandniisse + Spuren i. Schwefeldioxid und Sulfid  j: Lupinen und Lupinenerzeugnisse k: Sellerie und Seflerieerzeugnisse + Spuren. Alle aufgefithrien Stoffe sind auch in daraus gewonnenen
Erzeugnissen enthalten. Wir verwenden jodiertes Speisesalz.
Dekiaration: (S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Geflugel, (K)Kalbfleisch (Kb) mit Knoblauch (F) Fisch, Keine Verwendung deklarationspflichtiger Zusatzstoffe (z.B) Glutamate, kiinstl. Farbstoffe
Néhrwertangaben pro Portion: Keal (Kilokalorien) KH (Kohlenhydrate) Fett P= PortionsgréRe mit Dessertin Gramm BE= Broteinheit pro Portion Deklaration: (S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Gefliigel, (K)Kalbfleisch (Kb) mit Knoblauch
(F) Fisch Keine Verwendung deklarationspflichtiger Zusatzstoffe (z.B) Glutamate, kiinstl. Farbstoffe
Néhrwertangaben pro Portion: Keal (Kilokalorien) KH (Kohlenhydrate) Fett P= Portionsgrée mit Dessert in Gramm  BE= Broteinheit pro Portion
Zusatzstoffe: L: mit Farbstoff M: mit Konservierungsstoff, N: mit Antioxidationsmittel, O: mit Geschmacksverstarker, P: mit SGRBungsmittel, Q: enthalt Phenylalaninquelle, Ph: mit Phosphat, T: gewachst, U: geschwérzt




